




Tablas y Picoteos

Tabla Canelos
Chupe de jaibas, cama

Clásicas Papas Bravas
Clásica tabla para valdivianos, bañada en queso fundido,
salsa picante y tocino ahumado. |  Classic valdivian
platter, fried potatoes covered in melted cheese, spacy
souce and smoked bacon. $3.950

rones al pil-pil, calamares 

apanados, locos al ajillo, navajuelas a la parmesana, 

acompañados de tostadas y salsas de la casa. | 
A rich Crab broth, spicy prawns, breaded squid, 

garlic “locos”, parmesan pink clams or razor clams, 

accompanied with toast and house dressings. $7.900

Sobredosis de Ceviche
Incluye ceviche Puerto Canelos (pesca del día),

ceviche de salmón con palta, camarón y ají

y ceviche de calamar y camarón, acompañado

de tostadas. | Ceviche overdose, Puerto Canelos 

green chile and prawns, squid and prawn ceviche, 

accompanied with toast. $10.900

Para compartir o disfrutar solo

RECOMENDAMOS

Tabla de Los Ríos (Degustación de la Casa)

Deliciosa tabla para compartir y degustar preparaciones típicas de la zona. Mini chupe de jaibas, calamares al 

ajillo, camarones apanados, ceviche mixto, mini costillas de cerdo a la campesina, alitas de pollo en salteado 

griego, choritos al pil pil y mini papas bravas. | Delicious sharing platter to sample original local preparations. Small 

in Greek stir-fry, Baby mussels Pil Pil style, Mini Spicy potatos. $10.900



abla de Empanaditas (10 unidades)

itas fritas de marisco y queso, acompañadas 

e chileno. | Cheese and beef fried 

ies, accompanied with chilean “pebre” (tomato, 

$4.300

Clásicas Papas Bravas
ivianos, bañada en queso 

fundido, salsa picante y tocino ahumado. | Classic 

, fried potatoes covered in melted 

cheese, spicy sauce and smoked bacon. $3.900

Nuestras Especialidades

Congrio Frito (Nuestra Fama)

Filete de congrio frito en aceite de maravilla y 

rebozado con la receta de la casa. | Signature recipe, 

$6.950

Pesca a la Diabla
Pesca del día sellada a la plancha, con camarones, 

ostiones y calamares en pil-pil al merquén ahumado 

salteado en aceite de oliva. | 
with Shrimps, Scallops and Squids in pil-pil sauce. 

Smoky Merquen notes. Olive Oil Sautéed . $6.950
 

Merluza Frita
Merluza de la zona frita en aceite de maravilla. | Fried 

$4.950

Salmón Grillado al Shascú
Salmón asado a la grilla, bañado en salsa de shascú 

y locos. | Grilled salmon covered in a “Shascú and 

Locos” sauce. $7.950

Todos incluyen acompañamiento
Pescados y Mariscos

Pastas

Reineta Húmeda
Filete de reineta asada a la grilla con baño a la crema y 

salteado de arvejas nuevas, champiñones y camarones. 

|  Grilled pomfret covered in cream and stir-fried new 

peas, mushrooms and prawns. $6.950

  

Salmón a la Plancha $5.950

Congrio a la Plancha/Frito $6.950

Congrio Canelos
Filete de congrio asado a la plancha con salsa de ostión,

camarón, calamar y pimienta de canelo. | Grilled conger

filet with oyster sauce, shrimp, squid and “Canelo tree”

pepper. $8.900

(Nuestra Fama)

Fetuccini del Mar
Fina pasta fresca acompañada con mariscos de la

zona (tacas y choritos), camarones salteados, salsa

semipicante y perejil. | Fresh thin pasta, accompanied

with local shellfish (clams and mussels) sautéed

prawns, medium spicy sauce and parsley. $5.900

Fetuccini de Verduras
Fina pasta acompañada de verduras salteadas y salsa

de sésamo. | Fresh pasta accompanied with sautéed

vegetables and a sesame seed sauce. $5.500

Pejerrey Arrebozado
Pejerrey arrebozado en cerveza y aliños, acompañado 

con toques de camarones al pil-pil. | Beer batte

silverside fish seasoned and coated with a touch of

spacy prawns.

red 

$5.950

RECOMENDAMOS

Sorrentino Austral
Suave Sorrentino de Espinaca, relleno de centolla, 

jaiba y ricotta casera, bañado en salsa de camarones 

y parmesano | Smooth Sorrentino Spinach pasta 

Cheese, covered with Shrimp and Parmigiano sauce. 

$7.900

PREGUNTE POR DISPONIBILIDAD DEL DÍA. 
Todos nuestros platos están preparados con productos frescos, por lo que la disponibilidad de platos en la carta 
depende de la pesca del día y de lo que el mar nos quiera entregar.

* Acompaña tus platos con los mejores vinos.

Solicita la carta de vinos a un garzón.



El mejor restaurant de pescados y mariscos del sur de Chile.

Paila Marina
Mezcla de mariscos locales (choros, almejas, 

navajuelas), camarones y pescado hervido con verduras 

y cilantro. | 

and served very hot. $5.950

Caldillo de Congrio
“Ya solo es necesario dejar en el manjar caer la 

crema como una rosa espesa”. Tradicional caldillo de 

congrio cocinado bajo la receta de Neruda. | “It is only 

necessary to make the delicacy fall like a thick cream 

Neruda’s recipe. $ 6.900

Sopas
Salsa Puerto Canelos
Suave salsa de mariscos seleccionados en base a crema 

semipicante. | 
semispicy cream. $2.500

Salsa Shascú
Reducción de crema blanca con láminas de locos y shascú 

(especia de la zona). | White cream reduction with “Locos” 

shavings and shascú (local herb). $2.000

Salsa Húmeda
Salteado de arvejas nuevas, champiñones y camarones en 

base a crema blanca. | Stir-fried new peas, mushrooms and 

prawns with cream.  $2.000

Salsa de Mariscos
Salsa de mariscos seleccionados en base a crema

semipicante. | Selected shellfish sauce in smooth

semispicy cream.
 

$2.500

Salsas

Arroz | Rice 

Papas Fritas | French fries 
Puré Casero | Mashed potatos

Verduras Salteadas | Sautéed vegetables

Papas Cocidas | Boiled potatoes 

Papas Mayo al Cilantro | Boiled Potatoes with 
coriander and mayonnaise
Papas Provenzal | Provencal Potatos 

Porción extra    $1.100

Ensalada del Día | Salad of the day  $1.500

Acompañamientos

Los acompañamientos deben ser solicitados con platos de fondo.



Otras Alternativas

Para Despistados
Chuleta Kassler de Cerdo Ahumado (2 unidades)

Delicadas chuletas de centro ahumadas por

carniceros de la zona, acompañado de puré picante 

y repollo morado. | Delicate smoked ham from local 

butchers, accompanied with spicy mashed potato and 

red cabbage. $6.600

Lomo a la Plancha (incluye acompañamiento)

Lomo asado a la plancha bajo la cocción requerida. | 
Griddle of rib-eye steak. $6.500

Pechuga de Pollo (incluye acompañamiento)

Tierna pechuga de pollo asada a la plancha. | Griddle 

tender chicken breast. $ 4.950

Ensaladas
Ensalada Canelos

 

Ensalada Surtida
Ensalada de tres alternativas, según opciones de 

temporada. | Seasonal vegetable salad. $2.100

Ensalada Chilena
Tomate de la zona, cebolla y ají verde. | A local 

tomatoes, onion and green chile salad. $2.300

Vienesas con Papas Fritas, Ketchup | Sausages with French fries 

$3.900

Menú Niños

Recomendamos acompañar el “Menú Niños” con una 
ensalada surtida; la nutrición de nuestros niños es tarea 
de todos. 

Mix de hojas verdes.lechugas y espinacas,
acompañadas de queso fresco,camarones o pollo.
Incluye aderezo Puerto Canelos. | A mix of lettuce
and spinach leaves, acompanied with cottage cheese,
prawns or chicken and Puerto Canelos dressing.
$3.900



RECOMENDAMOS

El mejor restaurant de pescados y mariscos del sur de Chile.

Postres Café e Te e Infusiones

Postre de Temporada
Conserva realizada con el amor de las madres sureñas 

acompañada de crema chantilly. | Seasonal preserved 

fruits made with all the love of the Southern mothers. 

Served with Chantilly cream. $2.100

Strudel Casero
Mágica receta de postre tibio, preparado por manos 

de entendidos y acompañado de crema chantilly. | 
A Magical warm dessert recipe, prepared by expert 

hands and accompanied with whipped cream. $2.100

Sémola con Vino

vino tinto. | A spectacular semolina pudding with a red 

wine sauce. $2.100

RECOMENDAMOS

Malamadre

Copa de Helado
Copa de dos sabores bañada en salsa de frambuesa. 

| Two scoops of ice cream covered in raspberry sauce. 

$2.100

Brownie en Salsa Bitter

Mousse de Maracuyá

Exquisita bomba de chocolate casero y nueces, bañada 

en salsa de chocolate bitter. | Exquisite homemade 

chocolate and walnut brownie, covered in a bitter 

chocolate sauce. $2.100

$2.100

El toque f inal

Café Express     $1.900

Café Express doble    $2.600
    
Café Cortado     $2.100

Café Cortado  doble   $2.800

Latte     $2.100

Selección de Té   $1.600

Infusión de Hierbas   $1.600

Pavlova de castañas, rellenas de frutos de nuestro
bosque valdiviano sobre tierra de avellanas tostadas
y mini degustación de conservas de la madre.  $3.500



Nuestra Barra

Agua de Lluvia Mawün  $1.600
Con o sin gas 

Mineral San Pellegrino  $1.600
Con o sin gas 

Jugos Naturales  $2.100
Hechos con Fruta de la temporada. 

Limonadas  $2.100
Normal, gengibre, menta o albahaca. 
Normal, ginger, mint or basil.

Ulmonada  $2.200
Mezcla única de cítricos de la casa con miel de ulmo 
de la zona. | A unique house mix of citrus fruits & local 
ulmo honey.

Bebidas  $1.500
Coca-Cola (regular, light, zero), Orange Crush, Sprite 
(Regular, Zero), Ginger Ale, Tónica.

Agua Tónica Premium 1724  $2.800

Red Bull  $2.700

Piña Colada sin alcohol $2.900 $2.500
Jugo de piña, leche de coco, coco rallado. | Pineapple 
juice, coconut milk & desiccated coconut.

Mojito sin alcohol $2.900 $2.500

Para la sed

Sin Alcohol

Sours

Pisco Sour  $2.500 $2.000
Tradicional, menta o jengibre 
Traditional, mint or ginger. 

Pisco Sour a la Peruana $3.000 $2.800

Pisco Sour Pica Peruano $3.500 $3.000

$3.500 $3.000

 

Sour Temporada  

Mango Sour $2.900 $2.300

Amaretto Sour $3.200 $2.900

Chardonnay Sour $2.950 $2.700

Comenzamos con
Normal  Happy Hour

Normal  Happy Hour

Normal  Happy Hour

Aperitivos

Cosmopolitan $3.800  $3.000

Martini Dry $3.800 $3.000

Copa Espumante $2.900 

Copa Vino Varietal $2.500 

Copa Vino Reserva $3.400 

Copa Chardonnay $2.500 

Copa Late Harvest $3.400 

Kir Royal $3.600  $2.900

Vaina $3.400 $2.900

Chilean Spritz $3.800 $3.000
Chardonnay, Aperol, notas de eucaliptus, boldo y 
agua termal con gas. | Chardonnay , Aperol , notes of 
eucalyptus, boldo and thermal water with gas.

Sangría $3.800 $3.000



RECOMENDAMOS

El mejor restaurant de pescados y mariscos del sur de Chile.

Los de siempre 

Mojito  $3.500 $2.900
Tradicional, frambuesa o albahaca. Ron o Vodka.
Traditional, raspberry or basil. Rum or Vodka.

Mojito Puerto Canelos $4.500 $3.800
Vodka Stolichnaya, menta, Redbull.
Stolichnaya Vodka, mint, Redbull.

Margarita, Tequila Jimador $3.500 $2.900

Caipiriña o Caipiroska $3.500 $2.900
Cachaça 51

Piña Colada $3.800 $2.900

Campari $3.800 $2.900

Clavo Oxidado $4.500 $3.500

Jägermeister $3.800 $3.000

Daiquiri $3.800 $2.900
Frambuesa, naranja, maracuyá.
Raspberry, orange, passion fruit.

Manhattan $3.900 $3.100

Ruso Negro $3.800 $2.900

Tom Collins $3.800 $2.900

Bloody Mary $4.200 $3.000

Fernet Branca Coca-Cola $3.800 $2.900

Negroni $3.900 $3.000
Absolutamente peligroso | 

Träkál $4.600
Destilado de frutos y hierbas del
sur de Chile con sabores naturales
de la Patagonia.

Absolutely dangerous

Normal  Happy HourDe autor

Mojiterráneo $3.900 $3.500
Refrescante alternativa al incombustible Mojito. 
Cítricos, albahaca, merkén, gin y tónica. | A refreshing 
alternative to the “never get old” Mojito. Citrics, basil, 
merkén (Chilean spice mix), gin & tonic.

Batida $3.900 $3.500
El trago Nº1 en Brasil. La batida de coco. Atrévete 
a algo totalmente distinto. Cachaça 51, leche 
condensada, agua de coco. | The real Nº1 drink 
in Brasil. “Batida de coco”. Dare to something 
completely different. Cachaça, condensed milk & 
coconut water.

Mata de Arrayan Florío $3.900 $3.500
Propio del Sur de Chile. Vodka, pimiento rojo, miel de 
ulmo, arrayán, lima y tónica. | It belong to our southern 
region. Vodka, red pepper, ulmo honey, myrtle, lime & 
tonic.

Mexpresso $3.900 $3.500
¿Un postre, un café, un bajativo? Todo en uno y 
con propiedades resucitadoras. Tequila Jimador, 
café, sirope de vainilla y Kalhúa. | A dessert, coffee, 
digestive? All in one with corpse reviving properties. 
Tequila, coffee, vanilla syrup & Kahlúa. 

Cócteles
Normal  Happy Hour



Ginebras

Bombay Sapphire $3.950 $3.200

Mare $6.500 $4.900

Hendricks $6.500 $4.900

London Nº1 $6.500 $4.900

Tanqueray $3.900 $2.950

Tanqueray Ten $4.900 $3.950

DestiladosTodos incluyen bebida o tónica y algunas opciones especiales.

Tequila

Don Julio $6.200 $4.500

El Jimador Blanco $3.800 $2.900 

El Jimador Reposado $3.900 $3.000

Olmeca Blanco $3.800 $2.900

Olmeca Reposado $3.900 $3.000

Normal  Happy Hour

Normal   Happy Hour

Pisco

Mistral 35º $2.950 $2.500

Mistral Nobel $3.600 $2.800

Pisco Gobernador $3.800 $3.200

Horcón Quemado 35º $6.200 $4.600

Control C $3.400 $2.900

Waqar $6.200 $4.600

Alto del Carmen 35º $3.200 $2.800

Alto del Carmen 40º $3.800 $3.000

Normal   Happy Hour

Whisky

Johnnie Walker Red $3.800 $3.000

Johnnie Walker Black $4.950 $3.950

Johnnie Walker Blue $27.000 $19.000

J&B $3.800 $3.000

Famous Grouse $3.800 $3.000

$6.400 $4.800

Ballantines 6 $3.800 $3.000

Chivas Regal $4.950 $4.000

White Horse 6 $3.800 $3.000

Grant’s $3.800 $3.000

Normal   Happy Hour

Tennessee Whisky

Jack Daniel’s $4.600 $3.800

Jack Daniel’s Single Barrel $7.900 $6.200 
Gentleman Jack $6.200 $4.800

Normal   Happy Hour

Bourbon

Wild Turkey 18 $3.900 $3.000

Normal   Happy Hour

Ron

Havana Añejo Reserva $3.600 $2.900

Havana Añejo 7 años $3.900 $3.000

Pampero Aniversario $3.600 $2.900

Zacapa 23 años $6.500 $4.800

Flor de Caña 5 años Añejo $3.800 $2.900

Flor de Caña Blanco $3.200 $2.500

Normal   Happy Hour

Vodka

Stolichnaya $3.900 $2.900

Absolut Blue $3.900 $2.900

Absolut Sabores $3.900 $2.900

Absolut 100 $4.900 $3.950

Grey Goose $4.900 $3.950 

Skyy $3.900 $2.900

Finlandia $3.900 $2.900

Normal   Happy Hour



    

$2.300

    
    

    
    

   

$2.500

   
   

Schop Artesanal

(Consultar variedad)

(Consultar variedad)
    $2.700

   

Negra Stout

Schop

Tradicionales Lager

Cervezas

    $2.700
    

    
    
    
     

    
    

    

Kunstmann sin alcohol

  

$2.500
Erdinger Alkoholfrei

   

$2.800
Cristal 0 $2.500

Artesanales

Sin Alcohol

Daura

     

$2.900

Celiacos

Las mejores cervezas de 
Chile producidas en Valdivia.




